1- Lisez la recette du crumble aux pommes :

- Avant toute chose, veillez a préchauffer votre four a 210 degrés.

- Puis, pelez et coupez en petits dés vos pommes, disposez-les dans un plat,
arrosez-les de jus de citron et saupoudrez-les de cannelle et de sucre vanillé.

- A coté, dans un saladier, mélangez la farine avec la cassonade et ajoutez-y le
beurre découpé en morceaux. Avec vos mains, malaxez cette pate, jusqu’a ce
qu’elle devienne toute grumeleuse et s’effrite entre vos doigts !

- Emiettez enfin la pate sur les pommes, afin de les recouvrir de petits
grumeaux et enfournez pendant 30 minutes.
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2 - Convertissez la quantité d’'ingrédients pour 9 personnes

»

<

INGREDIENTS FARINE POMMES CASSONADE BEURRE CANNELLE SUCRE VANILLE CITRON
POUR 3 ) L .

PERSONNES 756G 3 75 G 60G L5 cuillére > sachet 1
POUR 9

PERSONNES
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